Menu a la carte

www.osteriagiardino.ch L U 1Y ®

Osteria Giardino
Bordei

Estate 2026



Vegetariano. Biologico.
Profondamente locale.

Siamo amici della natura e dei suoi abitanti tutti.
Promuoviamo i valori per una cucina semplice

e concreta dove o gni piatto € preparato da noi
dall’inizio alla fine. Tutti gli ingredienti sono biologici,
dalle verdure alle bevande, dal Ticino, dalla Svizzera
e dall’ltalia.

Lo stile si ispira ai luoghi e all’esperienza di Pietro
Leemann maturata nei suoi viaggi alla scoperta delle
variegate culture del mondo. Il menu é realizzato

con passione da cuochi di talento e servito con grazia
da persone accoglienti e gentili.

Se avete delle intollaranze o allergie vi preghiamo
di avvertirci al momento della prenotazione.

Antipasti

» Caprese di pomodoro rosa di Berna e burrata
con pesto di basilico
24.00 CHF

» Finto caviale e babaganush di melanzane,
emulsione di peperoni, carpaccio di cetrioli,
semi di zucca tostati (plant based)

22.00 CHF

* Grande insalata verde e di crudita con germogli,
semi di zucca e di girasole, citronnette al lampone
(plant based)

19.00 CHF

» Selezione di cinque formaggi pregiati con
mostarda di albicocche e miele di castagno
24.00 CHF

Piatti caldi e freddi

* Gazpacho di pomodori e fragole, anguria cruda e la
sua buccia, yogurt di cocco, pesto di basilico e olio
di fico (plant based)
20.00 CHF

» Ravioli di zucca e castagna con fonduta di
cavolfiore, zenzero e rosmarino (plant based)
25.00 CHF

» Risotto Carnaroli mantecato alla ticinese con il
formaggio e il burro di Sfille, il prezioso Zafferano
Benetti, contrasto di prugna e grué di cacao
24.00 CHF

» Crespella farcita alla rinascimentale con ricotta,
uva sultanin, fagiolini, shitake, fonduta di blu della
Vallemeggia, noci tostate, ciliegie disidratate e
aglio degli orsi
24.00 CHF

* Prezioso tempeh di piselli e ceci glassato
all'orientale, pomodoro al forno, piattone,
friggitello e zucchina grigliati, maionese affumicata,
gel di agrumi e crescione (plant based)

28.00 CHF

Desserts

* Coppa Angelo Conti Rossini, con gelato di fragola,
coulis di albicocca, mirtilli, croccante di nocciole,
menta e spuma soffice alla vaniglia
13.00 CHF

* Guazzetto di lamponi profumato al sambuco
con frutta dell’estate e finocchietto, melograno,
sorbetto di ciliegia e salsa di cioccolato (plant based)
13.00 CHF

» Torta del giorno con panna alla vaniglia (plant based)
11.00 CHF



